
いろんな情報いっぱい！ホームページもお楽しみください http://www.hakusenshuzou.jp

未成年者の飲酒は法律で禁じられています。未成年者のお申し込みはお断りします。

※表示価格はすべて税込価格です。

お問い合わせは
フリーダイヤル

送料は北海道、沖縄、離島を除きお届け先国内
どこでも一ヶ所660円!

一ヶ所へのお買上げが9,000円以上
となる場合は送料無料!

一ヶ所へお届けのご注文金額が、
1,500円未満の場合は880円となります。

伝統製法 熟成 本みりん・
料理酒セット

720㎖詰 3本入  4,070円（税込）1938

伝統製法 熟成 本みりん・
料理酒セット

720㎖詰 2本入  2,585円（税込）1935

1.8ℓ詰 2本入  5,280円（税込）1930

500㎖詰 6本入  6,600円（税込）2016

720㎖詰 3本入  4,455円（税込）2023

福来純  伝統製法 熟成 本みりん
720㎖詰 2本入  2,970円（税込）2022

1.8ℓ詰 1本  2,200円（税込）
1150

1.8ℓ詰 1本  3,080円（税込）
2000

500㎖詰 1本  3,300円（税込）
9060

500㎖詰 1本  990円（税込）
2055
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厳選した国産の原材料を使用し、
化学調味料や食品添加物を一切使用しておりません。
昔ながらの伝統製法で、人の手と時間をかけて大切に造られています。
蔵人の手作業によって丁寧に育てた米麹を使用し、
発酵から生み出される旨み、香りを最大限にひきだします。 

〝福来純を使用した証がちゃんと味に出る〟と長く愛される、
そんな調味料です。

1.8ℓ詰 2本入  6,160円（税込）

2002

福来純
  伝統製法 熟成 本みりん

おいしい笑顔のお手伝い

10年の歳月をかけて熟成された味醂は、メ
イラード反応（糖の変化）で深みのあるこげ茶
になり、チョコレートのような甘い香りを漂
わせます。
その甘みは、ひと言では言い尽くせないほど、
複雑で、とろりと濃厚な極上の味わいです。

搾り時期を迎えた本みりんは、ややにごり
があり、甘みが強く、焼酎の特徴も感じら
れます。
そのままストレートやロックで味わった
り、色味をきれいに仕上げたいお料理にも
お使いいただけます。

500㎖詰 3本入  3,300円（税込）2014

福来純  伝統製法 熟成 本みりん
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白扇酒造株式会社 〒509-0304　岐阜県加茂郡川辺町中川辺28番地

販売イベントのため、2/14（土）・15（日）・21（土）・22（日）・
3/14（土）・15（日）・21（土）・22（日）は電話でのご対応はできませんのでご了承ください。

販売期間
〜3月末
なくなり
次第終了
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3年間ほど熟成

10年間ほど熟成

しぼりたて
本みりん

伝統製法 熟成 本みりん

長期熟成 本みりん

お電話の場合 0120-873-976
FAXの場合 0120-873-724
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最近人気の
白扇酒造のインスタグラム
是非ご覧下さい。

https://www.instagram
.com/hakusenshuzou/

こちらから
アクセス

白扇酒造株式会社

加 藤 祐 基

白扇酒造株式会社

〒509-0304 岐阜県加茂郡川辺町中川辺28番地
URL  http://www.hakusenshuzou.jp/
E-mail  info@hakusenshuzou.jp

本　社
白扇酒造
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はくせんしゅぞうつうしん

早春のおすすめ商品

寒さ厳しい日が続きますが、皆さまいかがお過ごしでしょうか。

昨今、お米をはじめ原材料や資材の価格高騰が続き、

酒造りを取り巻く環境は決して楽なものではありません。

それでも私たちは、皆さまの食卓に変わらぬ味わいをお届けしたい

という想いで、工夫を重ねながら踏ん張っています。

できる限りお買い求めいただきやすい価格で、安心して選んでいただける酒を。

小さな蔵ならではの努力を重ね、ピンチを乗り越えてまいります。

本年もどうぞよろしくお願いいたします。

酒屋のこうじで造る手づくり味噌レシピ載っています！

New! 発酵仕込みセット
◦伝統製法熟成本みりん 
　720㎖ 1本
◦純米料理酒 720㎖ 1本
◦酒屋のこうじ 350g入 1袋
◦酒粕 300g入 1袋

3,611円（税込）
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※冬期は常温便です。

賞味期限 3ヵ月（要冷蔵）

こうじ甘酒

500g入  648円（税込）

3200

※冬期は常温便です。

賞味期限 6ヵ月（要冷蔵）

塩こうじ

300g入  648円（税込）

3191

賞味期限 3ヵ月（要冷蔵）
※冬期は常温便です。

酒屋のこうじ

350g入  648円（税込）

3181

詳しくは
内面へ

720㎖詰 1本

2,750円（税込）
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720㎖詰 1本

1,375円（税込）
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720㎖詰 1本

1,375円（税込）
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720㎖詰 1本

1,210円（税込）
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毎年大人気の蔵出し原酒！
今年の味わいを

ぜひお試しください！

しずく酒は
「食前食後の晩酌」に。
にごり酒は「すき焼き」、
あらばしりは「鍋料理」が
おススメです♪

限定100セット


